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MERCOSUL/SGT N° 3/CA/ATA N° 03/21

LXXVit REUNIAO ORDINARIA DO SUBGRUPO DE TRABALHO N° 3
“REGULAMENTOS TECNICO§ E AVALIACAO DA CONFORMIDADE” /
COMISSAO DE ALIMENTOS

Realizou-se nos dias 20, 23, 24, 26, 27, 30 e 31 de agosto e 1 a 3 de setembro
de 2021, no exercicio da Presidéncia Pro Tempore do Brasil (PPTB), a LXXVH
Reunigo Ordinaria do Subgrupo de Trabalho N° 3 "Regulamentos Técnicos e
Avaliaggo da Conformidade” / Reunisio da Comisséo de Alimentos, pelo sistema
de videoconferéncia, em conformidade com o disposto na Resolugdo GMC N°

19/12, com a presenca das delegagées da Argentina, do Brasil, do Paraguai e
do Uruguai.

A Lista de Participantes consta como Agregado I.

A Agenda da Reunigo consta como Agregado Hl.
Foram tratados os seguintes temas:

1. INSTRUCOES DOS COORDENADORES NACIONAIS

A Comissdo de Alimentos tomou conhecimento das instrugbes dos
Coordenadores Nacionais.

2. INCORPORAGAO AO ORDENAMENTO JURIDICO

A delegacdo da Argentina informou a publicagdo da Resolugio Conjunta N°
23/2021 da Secretaria de Qualidade em Saude e Secretaria de Alimentos,
Bioeconomia e Desenvolvimento Regional, publicada no Boletim Oficial no dia
17 de agosto de 2021, por meio da qual foram incorporadas ao ordenamento
juridico nacional as seguintes Resolugbes:

- Res GMC N° 39/19 - "RTM sobre Lista Positiva de Aditivos para a Elaboragdo
de Materiais Plasticos e Revestimentos Poliméricos Destinados a entrar em
Contato com Alimentos (Revogacio da Res GMC N° 32/07)";

- Res GMC N° 62/19 - "RTM sobre Lista Positiva de Aditivos para a Elaboragdo
de Materiais Plasticos e Revestimentos Poliméricos Desﬁnados a entrar em
Contato com Alimentos (Complementagsio da Resolugdo GMC N° 39/19)"; e

Secretario do MERCOSIA
Arguivo Oficial
wWAW.mercosur.int



VAR s

- Res GMC N° 11/20 - “RTM sobre Lista Positiva de Aditivos para a Elaboragdo
de Materiais Plasticos e Revestimentos Poliméricos Destinados a entrar e“m
Cantato com Alimentos (Modificacio das Resolugdes GMC N° 39/19 e 62/19)".

3. REVISAO DA RES. GMC N° 12/11 “RTM SOBRE LIMITES MAXIMOS DE
CONTAMINANTES INORGANICOS EM ALIMENTOS”

Foi dada continuidade ao trabalho de revisao dos contaminantes metlicos
estabelecidos na Resolugdo GMC N° 12/11 tomando como base o documento
que constou como Agregado IV a Ata N° 02/2021 desta Comissao.

A delegagdo do Brasil reavaliou os dados de chumbo em pescado e retirou a
solicitagdo de alterar o limite de chumbo. As demais delegagdes concordaram
que nao seria necessario a revisao dos limites atuais e, assim, o assunto foi
encerrado.

As delegagbes concordaram em alinhar os limites maximos de mercirio para
atum, alfonsino, marlin e cagdo ao Codex Alimentarius, estabelecendo como
metilmercurio e podendo ser feita a andlise de mercurio total como triagem. As
delegagtes acordaram manter o limite atual para peixes predadores e nao
predadores e seguem avaliando o limite para peixe-espada.

As delegagbes da Argentina e do Paraguai manifestaram que entendem que o
amendoim estaria incluido dentro dos limites estabelecidos para as leguminosas.
Por outro lado, a delega¢do do Uruguai manifestou que entende que estaria
dentro de castanhas (frutas secas em espanhaol).

A delegag3o do Brasil propds que fossem estabelecidos limites para os seguintes
produtos de forma separada: a) amendoim; b) sementes oleaginosas, como de
gergelim (sésamo), linhaga, girassol e abdbora (calabaza); ¢} Castanhas,
incluindo nozes, pistaches, avelas, macadamia, améndoas e coco desidratado.
Tal delegagao ira avaliar os dados do GEMS/FOOD e a Regulamentagdo da UE
para propor limites para As, Cd e Pb para sementes oleaginosas.

A delegacgao do Brasil retirou a proposta de alterar a categoria de “vinho™ para
“vinho e seus derivados” e assim, o limite para os derivados de vinho ficaria
dentro dos limites para outras bebidas alcéolicas.

As delegagdes concordaram em retirar a frase “No caso de batatas, o conteido
maximo se aplica &s batatas descascadas.” do item 2.1 da Parte | do RTM.

As delegacdes acordaram os limites de cadmio, arsénio e chumbo para as
diferentes categorias de cacau e produtos de cacau, com excec¢ao de cacau em
pé que permanece em analise tanto a categoria como seus limites maximos.

As delegagdes continuarao a trocar comentarios sobre os limites de chumbo e
cadmio em erva-mate e chumbo em cha e ervas para infusdo. O tema
permanece em discussao.



i i i ises identificaram necessidade
As categorias de alimentos para as quais 0s paises | )
d: revisgcr) os limites constam no documento de trabalho como Agregado IV

4. REVISAO DA RES. GMC N° 26/03 “RTM SOBRE ROTULAGEM DE

ALIMENTOS EMBALADOS”

Foi dada continuidade ao tratamento do tema tomando como base o dqcurpento
de trabalho que constou no Agregado V da Ata N° 02/21 da Comissao de
Alimentos.

As delegagoes discutiram os itens 6.2 - Lista de ingredient%., 6.3 — Contetdo
liquido, 6.4 - Declaragdo do pais de origem, 6.5 - Identificagao 90 e_laborad_or.
fracionador e importador, 6.6 - ldentificagdo do lote, 6.7. Preparacao e instrugoes

de uso do produto e 6.8 - Informagio nutricional.

O documento de trabalho contendo os itens acordados e 0s pendentes constam
no Agregado V (versao em portugués).

No que se refere ao item 6.5, que trata da identificagdo de elaborador,
fracionador e importador, as delegagbes acordaram a realizagdo de um
intercambio de informagbes, a ser realizado por e-mail, até o dia 30 de setembro
de 2021, sobre regulamentos nacionais que tratam do tema, indicando numero
dos regulamentos, os produtos abrangidos e os requisitos especificos aplicados.

Em relacdo ao item 6.3, que trata de conteudo liquido, as delegagtes da
Argentina e do Paraguai manifestaram posicionamento para que o contetido
liquido deva ser declarado no painel principal da rotulagem de alimentos, tal
como consta na Res. GMC N° 26/03. Neste sentido, as delegagbes acordaram
consultar os Coordenadores Nacionais sobre a legalidade e os procedimentos a
serem adotados para estabelecer regras especificas para declaracao de
contetdo liquido nos rétulos de alimentos, considerando a existéncia de regras

de declaragdo de conteldo liquido ja harmonizadas entre os paises para
O, produtos pré-medidos em geral, por meio da Res. GMC N° 22/02, modificada

pela Res. GMC N° 02/20.

As delegaghes acordaram tratar na préxima reunido os seguintes pontos do
documento de trabalho: 6.2 - Lista de ingredientes, 6.3 - Contexido liquido, 6.5 -
Identificagéo do efaborador, fracionador e importador, 6.7 - prazo de validade e
6.8 - Informagéo nutricional e definigdes relacionadas.

5. ELABORAGAO DO RTM HORIZONTAL DE ADITIVOS ALIMENTARES E
COADJUVANTES DE TECNOLOGIA PARA PRODUTOS LACTEOS
HARMONIZADOS NO MERCOSUL

Foi dada continuagio ao tratamento de atribuicio de aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia para uso em leite em P, creme de leite em po, leites
fenngmados e queijos, tomando como base o documento de trabalho resultante
da videoconferéncia que ocarreu no dia 10 de agosto. A ata da reunido e o
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documento de trabalho resultante da videoconferéncia constam como Agregado

Vi-ae Vi-b.

As delegagdes concordaram que a numeragao das categorias e subf:ategorias
deveriam ser alinhadas 4 numeragao do CODEX, mas que esse ahpharpento
poderia ser feito quando retomasse da consulta interna, para publicagao da

Resolugao.
Os principais pontos discutidos foram:
- Uso de aromas em leites fermentados com adi¢do

A delegacéo do Uruguai manteve sua posigdo de excetuar 0s aromas de leite,
creme de leite e lacteo dos aromas permitidos para uso em leites fermentados
com adicéo, pois esta adi¢do poderia infiluenciar na genuinidade do produto.

A delegag@o do Brasil informou que nao sao utilizados estes aromas no Brasil e
que poderia apoiar a inclusao da nota com vistas a alcangar um consenso.

A delegagao do Paraguai manifestou que nao entenderia que seria uma questao
de genuinidade. Os aromas de leite, creme de leite e lacteo n3o seriam usados
em leites fermentados em seu pais e, de forma a avangar com a discussao do
documento, poderia acordar com a solicitagdo da delegacao do Uruguai.

A delegagdo da Argentina manifestou que ndo existiria limitagdo porque os
aromatizantes, mesmo n3o tendo aromas lacteos, poderiam conter varias
substancias que confeririam estas notas. Tal delegago entende que nao seria
uma preocupacdo de genuinidade. Entretanto, acordou com a excegao
apresentada pela delegacdo do Uruguai para avangar com a discussao do
decumento.

- Previsdes de uso de beta-carotenos em queijos maturados e nao
maturados, queijos de soro e queijos processados

A delegacdo da Argentina reiterou sua posicdo de entender que deve ser
mantida a permiss3o de uso até que o Codex decida a respeito, tendo em conta
O.que o JECFA recomendou ao CCFA que revise as doses maximas permitidas e
s categorias de alimentos nas quais podem ser utilizados estes aditivos, mas

nao sua proibigao de uso.

A delegagdo do Brasil infformou que acredita que muitos pontos foram
esclarecidos com o seminario ocorrido em 19 de agosto sobre o consumo dos
beta-carotenos. Foram apresentados os resultados das avaliagdes de risco
desde quando foi aprovado o uso como aditivo em 1974, com ponderagdes sobre
as diversas avaliches realizadas para estas substincias tanto pelo JECFA
quanto pela EFSA.

Na ultima avaliagdo do JECFA sobre o assunto, a IDA de grupo anteriormente
atribuida aos carotenoides sintéticos foi retirada, pois verificou-se que o
metabolismo dos beta-carotenos em ratos seria diferente daquete observado em
hurpanos. A IDA estabelecida anteriormente era de 5 mg/kg PC por dia, 0 que
sena equivalente a 300 mg por dia para uma pessoa de 60 kg.



Nas avaliagdes realizadas pela EFSA e pelo JECFA, foi estimada uma mggs_tao
do uso pelas fontes naturais e do uso como aditivo de 10 mg. Nestas ocasioes
foram observadas preocupagdes para fumantes em doses de 20 mg Ot:l
superiores como suplementagdo. Também verificaram que © consumo em ate
15 mg por dia em relagcdo aos carotenoides de todas as fontes ndo seria
preocupagao de saulde.

A delegag3o do Brasil reiterou que tanto no Codex quanto no MERC_OSUL_a
inclusdo de uma provisao de aditivo depende de ter um valor de ingestdo
considerado seguro. Entende que poderia ser derivado um valor de seguranga
tomando como base 15 mg por dia para uma pessoa de 60 kg, sem a
necessidade de considerar fatores de seguranga, pois ja seria derivado de um
valor considerado seguro para o grupo mais sensivel para o risco identificado.
Este nivel de consumo foi considerado seguro tanto pelo JECFA quanio pela
EFSA e foi baseado em estudos epidemiol6gicos em humanos com populagio
sensivel. Neste sentido, apontou que os limites para os beta-carotenos de todas
as fontes deveriam ser considerados de forma conjunta e de modo a nao exceder

0 valor de seguranca, devendo potencialmente ser necessaria a revisio dos
limites atualmente previstos para os carotenoides.

Como existe um nivel de ingestio seguro, a delegagdo do Brasil concordou com
a manutencao das provisbes para betacarotenos, mas com a reducgdo dos limites
dos betacarotenos naturais, considerando que 0 risco seria 0 mesmo,
independente de ser natural ou sintético, que eventualmente os naturais
necessitariam de limites ligeiramente maiores devido a serem menos estaveis
que os sintéticos. Esta posicdo estaria alinhada com a sugestao do JECFA de
revisar as provisdes na norma geral de aditivos do Codex Alimentarius visando
a redugao dos limites. Sugeriu que os limites dos carotenos naturais fossem o
dobro dos sintéticos e que, durante o processo de consulta intema, o setor

produtivo poderia identificar a quantidade minima necessaria para obter o efeito
tecnolégico.

As delegagdes do Paraguai e do Uruguai concordaram com a proposta do Brasil.

- Previsdes de uso do di6xido de titanio em queijos ndo maturados, queijos
maturados, queijos de soro e queijos processados

A delegacdo da Argentina manifestou que considerava precipitado retirar o
aditivo dado que néo foi reavaliado ainda pelo JECFA e o CODEX, normativa
intemacional de referéncia, ainda ndo se manifestou sobre o tema. Neste
sentido, manteve a posigéo de estabelecer um limite maximo de uso. Ponderou
que deveria ter uma abordagem horizontal para todas as categorias de alimentos
€ N30 apenas para as categorias em discuss3o.

A delegagdo do Brasil manteve a posi¢ao apresentada na LXXVI reunidio e na
videoconferéncia de que tal aditivo deveria ser excluido considerando
preocupagbes de seguranga, podendo serem previstos prazos de adequagio
para os produtos com uso ja permitido, em razdo da necessidade de estudos
para avaliar substitutos.



z i ics0 levantada na videoconferéncia de
legagao do Paragual manteve a posi¢ao a na
:uzeo aditivo deveria ser excluido considerando a avaliagdo da EFSA. Apontou

que a Franga ja baniu 0 uso do aditivo e que poderia acordar conceder um prazo
de adequagao. |

A delegagao do Uruguai apontou que existe preocupac_a‘lq de genotoxnf:ldade :ansl
relagdo ao aditivo, que nao teria justificativa tecnologica, ql-le seria ape
questio de ter um produto mais branco e que pela prepcuga?ao de se_zgurant;a
nao teria sentido permitir. Manifestou que nao sera légico incluir nesse
regulamento. Tal delegagio manifestou que poderia acordar conceder um prazo
de adequacao.

As delegagbes do Brasil e do Paraguai concordaram com a posicao manifestada
pelo Uruguai.

Com vistas a alcangar consenso, as delegagdes acordaram em néo incluir as
provisdes de dioxido de titinio para essas categorias e dar prazo para
adequacao de 18 meses.

As delegagdes também concordaram com a proposta do Brasil de gue o tema
deveria ser tratado de forma transversal, que o diéxido de titanio deveria ser
revisado nas demais categorias de alimentos. Foi elaborado, de forma
consensuada, um pedido de revisao transversal dos Regulamentos Técnicos
MERCOSUL que autorizam o uso de dioxido de titdnio em alimentos. O
formulario com pedido de revisdo consta como Agregado VL.

- Previsdo de uso de caramelo Il em queijos de soro

As delegagbes do Paraguai e do Uruguai indicaram que o caramelo Il nao foi
incluido para os demais queijos. A delegacao do Paraguai mencionou que 0
Codex nédo prevé o uso deste aditivo. As delegacées do Brasil, Paraguai e
Uruguai concordaram em nao incluir tal aditivo para queijos de soro.

A delegagdo da Argentina manifestou que entenderia que o aditivo poderia ser
do ja que estdo previstos outros caramelos, mas concordou em retirar do
documento de forma a obter consenso e avangar na discussio.

- Previsdo de uso de sorbato de sédio em queijos nio submetidos a
maturagao, queijos maturados e queijos de soro

A delegacdo do Brasil manifestou que o sorbato de sédio ndo possui
especificagdes publicadas no JECFA nem no FCC. Sinalizou que nio sefia uma
preocupagao de seguranca, pois a IDA estabelecida pelo JECFA para acido
sorbico e seus sais inclui 0 sorbato de sédio. No entanto, o Regulamento do
MERCOSUL exige que os aditivos atendam aos requisitos de identidade e

pureza do JECFA ou do FCC e, portanto, ndo poderia acordar com a inclusdo
deste aditivo.

As deleqagées do Paraguai e do Uruguai concordaram com o expressado pela
delegacao do Brasil e, portanto, ndo incluir o sorbato de sédio.




A delegagéo da Argentina manifestou que o sorbato de sédio é utilizado ngsn_trez
produtos, mas concordou em excluir nesse momento com 0 fim de permi "o
avance do documento e, em todo caso, poderia ser revisado o tema no ma

da consulta intema.

As delegagdes concordaram em exciuir o aditivo sorbato de -s(x_iio nessci
momento e, caso seja identificada especificacdo em alguma referéncia, podera
ser incluido pds consulta interna.

- Coadjuvante de tecnologia: transglutaminase

A delegacio da Argentina expds sua preocupagdo com relagdo a possivel
vinculagdo entre o uso de transgiutaminase microbiana (mTG) e a doenc.a
celiaca. Sinalizou que a doenga celiaca tem uma aita incidéncia em seu pais,
com um alto nivel de populagio subdiagnosticada, o que levou a realizar uma
analise pormenorizada do tema considerando os estudos cientificos mais
recentes, assim como realizando consultas com imunélogos especialistas em
doenca celiaca. A partir disso, sugeriu varios aspectos do comportamento desta
enzima sobre 0s quais sefia necessario ter maior certeza para poder tomar uma
decisao.

A doenga celiaca é uma patologia de base imune que é conhecida em detalhe.
As investigagdes estdo feitas a nivel de células modelo e analises de amostras
de bidpsia, j& que nao existe modelo animal que reproduza a patologia em sua
totalidade e, portanto, que permita demonstrar a inocuidade no emprego da
mTG. Entretanto, a evidéncia experimental demonstra que:

- mTG adicionada na formulacdo dos alimentos teria certa estabilidade
biofisicoquimica que permitiria resistir aos tratamentos térmicos ou outros
procedimentos, e conservar ainda sua atividade bioldgica;

- mTG tem atividade enzimatica similar 4 TG2 humana. Principalmente pode
gerar entrecruzamentos dos peptideos de ghiten;

- mTG e gliadina sdo transportados através de enterdcitos, j@ que foram
ptectados na membrana apical, nos vactolos e na membrana vasolateral, o que
indicaria uma rota endocitética de ambos 0s antigenos que terminariam
liberando peptideos de gliten na lamina prépria;

Portanto, se a adigao de mTG aumenta a captagdo de peptideos, poderia estar
potencializando a capacidade de resposta em um paciente altamente sensivel.
N&o ha garantia de que que isto ndo ira acontecer, mesmo com quantidades
muito baixas de peptideos de gliten. Visto que é possivel que ocorra essa
desordem de salide, a preocupagdo aponta para a severidade do quadro que
pode surgir.

Por definicdo nos produtos lacteos nao deveria haver proteinas de trigo, sempre
que ndo entrem em contato nem sejam combinados com outros que sim as
contenham. Entretanto, essa presun¢ao nao da garantias por si mesma, como
para assegurar que nao possa ter existido uma contaminagao cruzada. Se nao
for possivel mitigar o risco que preocupa a esta delegagio como parte do
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i i i i tampouco a mitigagdo pode
ocesso industrial, deveria ser COﬂSIdEl'adO. que : _ .
gerer implementada pelo consumidor, em cujo caso de.ven? ser o_onsnderada
possibilidade de estabelecer alguma medida de comunicagao de risco.

: 3 ina na r
Pelo exposto anteriormente, é que a delegag¢ao da {\rgenﬂna nao pode am
neste momento sua inclusdo como tal, até que cuimine com a analise inte

tema.

A delegacao do Brasil reforgou as consideragdes ja abordadas no V\{orksl:lop
realizado em 2020: a enzima envolvida diretamente na Doepc,a Cel_raca'e a
Transglutaminase Tissular (tTG), que é distinta da Transglutaminase M:crobl_a-na
(mTG). A mTG nao possui gliten e possui estrutura, tamanho monlecular, s_mos
ativos e caracteristicas muito diferentes quanto comparada a tTG, ndo poss:nnd(?
a capacidade de induzir reagbes autoimunes. Diferentemente da tTQ. nao ha
estudos que evidenciem a conexao ou relagdo direta entre o surgimento ou
agravamento da doenga celiaca e a ingestdao de mTG como um Coadjuvante de
Tecnologia.

Sendo um coadjuvante, amTG é inativada durante o processamento do produto,
sefa com o tratamento térmico, pH (4-5) ou pelo término do substrato de
alimento. Portanto, em alimentos que sofrem processamento térmico, a mTG ja
chega inativada ao intestino, e, para os outros casos, ocorre sua inativa¢ao e
desnaturagio no processo de digestio, onde a secrecao gastrica confere um pH
1-3,5. Por esta raz3o, ndo seria possivel extrapolar resultados de estudos in vitro
para as condigoes reais de uso da enzima.

O agravamento da doenca celiaca é diretamente relacionado a presenca do
gluten (contendo principalmente gliadina) na dieta de pessoas celiacas e da
Censequente reacdo desproporcional a esta proteina mediada pela TG no
organismo destes pacientes. Portanto, ndo ha relagao de agravamento de saide
de doentes celiacos devido ao processamento de alimentos com a mTG,

inclusive como ja evidenciado por estudo clinico duplo-cego randomizado
(Marino et al 2017).

ta forma, a delegago do Brasil manifestou que os dados apresentados nio
justificam a preocupagdo apresentada pela delegacdo da Argentina. Expressou
ainda que a ndo aceitagio da enzima Transglutaminase é desproporcional 3
totalidade da evidéncia sobre a sua Seguranga, especialmente para os produtos
em questdo, que ndo contém gliadina.

Salientou ainda que a Transglutaminase foi avaliada Por grupo de especialistas
da Anvisa que nao identificou preocupacao de saide. Essas conclusdes foram

ratificadas pelos especialistas que palestraram no Workshop para os Paises do
Mercosul sobre o tema no ano de 2020.

A delegacio do Brasil reiterou a manifestagdo de que tanto a fosfolipase quanto
a Transglutaminase apresentam finalidade similar, que identifica a necessidade
de uso de ambas e que ambas sio seguras. Neste contexto, expressou que n3do

identifica elementos técnicos que justifiquem a aprovagdo da fosfolipase e a ndo
aprovacio da Transglutaminase.



i 3o realiza o Brasil e
delegagio do Paraguai concordou com a manifestagao ! ifo::) Ee(: o o
:cofd‘igj com a inclusdo da transglutamizse, :c:s:?:ﬁer?raagos o oietsm
j ia seria encontrada em 4 :
coadjuvante de tecnologia se ; - o O aves de
i i ara os celiacos
s medidas de gerenciamento de AiSCOS P .
3$?egulamento técnico de aditivos e coadjuvantes de tecnologia.

. " inase,
A delegagdo do Uruguai também concordou com a inclusao da t;rrannbsg::lt?gr::e -
nio somente por causa das evidéncias apresentadag ;pas P e
enzima transglutaminase derivada da cepa Streplovemcr ium moba g

catalizador de unioes isopeptidicas de proteinas egw incluida _nas C nacio'qoesnal
particulares sobre coadjuvantes de tecnologia — Enzimas da legislacao .

A delegagdo do Brasil, considerando o impasse nesse ponto, sugeriu mctl:lr. :
transglutaminase como coadjuvante de tecnologia com a segumt'e nof o
autorizagio de uso esta sujeita a legislagdao de cada Estado Parte” para g
fosse possivel avangar o documento.

A delega¢do da Argentina, com o propésito de avangar 0 documento, manifestou
que poderia aceitar esta abordagem.

A delegagdo do Uruguai manifestou sua preocupagio com esse precedente,
sem que haja nenhuma disposicio que dé uma diretriz r_ta norma geral de
aditivos alimentares e n3o se sente confortavel com a inclusdo.

A delegagao do Paraguai também manifestou preocupacao com a nota proposta,
com base no manifestado pela delegacdo do Uruguai.

Tendo em vista as manifestagdes das delegacdes em relagdo a nota proposta
pelo Brasil e como forma de avangar no tema, foi acordado manter a inclusao da
transglutaminase no projeto de Resolugio a ser encaminhado para consulta
interna, com a seguinte observaggo: “Pendente de discuss3o a forma de inclusdo
desta enzima”. As delegacgdes irdo avaliar a melhor forma de abordar o tema

durante a etapa de consulta intema.
/&Q;Amidos modificados

Foi ratificada a decisdo tomada na videoconfe
uso dos amidos modificados como aditivos e
previsdo de uso ser prevista nos RTM. Os
amidos modificados para queijos de muita al
propria forma como ingredientes opcionais.

A delegagdo da Argentina apresentou uma
esta questao durante a reunigo. O documento foi discutido, obtendo-se consenso
sobr_e 0 uso de amidos e amidos modificados como ingredientes opcionais em

;;uei;os com umidade igual ou superior a 550¢/100g que nao adotam sua prépria
orma.

réncia em relagdo a nio abordar o
sim como ingredientes, devendo a
paises acordaram a inclusio dos
Ita umidade que nao adotam a sua

Proposta de documento para abordar

O tema foi consensuado € 0 projeto de Resolugdo & el
dos Coordenadores Naci

-1-b, versio em espa

. evado para consideracao
onais como Agregado Wl-1-a, versio em portugués e

nhol. As delegagdes acordaram que este projeto de



Resolugdo seja adotado em conjunto com o de aditivps e coadjuvantes dz
tecnologia na categoria de leite e creme de leite em po, leites fermentados
queijos.

- Queijo em pd para uso industrial exclusivo

As delegagbes acordaram que o queijo em p6 destinado para uso industrial
exclusivo poderia ser adicionado de aditivos pemitidos para o produto para o
qual se destina, de acordo com o principio da transferéncia do Co_dex
Alimentarius, conforme a solicitagio da delegagio do Uruguai. Neste sent:c!o.
acordaram que a informagéo de que o produto seria destinado ao uso industrial
exclusivo deveria constar no rétulo do produto.

A delegacdo do Brasil manifestou que as questoes relativas a rotulagem
deveriam constar apenas no regulamento de rotulagem. No entanto, para dar
prosseguimento & discusséo do documento, aceitou que este ponto constasse
no documento, podendo ser decidida a melhor norma para tratar do tema na
volta da consulta intema.

- Prazo para substancias excluidas

As delegages acordaram estabelecer um prazo de adequagdo de 18 meses
para os produtos elaborados com os aditivos diéxido de titanio, sorbato de sédio,
monotartarato de potassio e ditartarato de potassio, anteriormente aprovados em
categorias conforme especificado no Projeto de Resolugdo, mas que nao foram
incluidos na nova proposta.

- Préxima categoria a ser discutida

Considerando o avango nas discussdes relativas a aditivos para leites
fermentados, leite e creme de leite em pé e queijos, a delegacéo do Uruguai
sugeriu continuar o trabalho com a categoria de leite UHT.

A delegacgao do Brasil manifestou que o leite UHT estaria contemplado no Codex

Alimentarius dentro da categoria de leite fluido. Tal delegagio entende que as

OLprovisdes refativas 2 leite UHT poderiam ser tratadas por meio de notas tal como
oi feito para queijos.

As delegacdes concordaram em abordar os aditivos para leite fluido e para

cremes de leite na préxima reuniao.

As delegacbes acordaram que as discussoes sobre as categorias sejam
independentes e que possam ser elevadas de forma separadas.

A delegacdo do Brasil enviara 20 dias antes da proxima reunido uma proposta
contemplando aditivos para leite fluido.

A delegagio da Argentina enviard 20 dias antes da préxima reunido uma
proposta contemplando aditivos para cremes de leite.

O tema foi consensuado e o P. Res. resultante é elevado para consideracéo dos

Coordenadores Nacionais como Agregado Hll-2-a, versio em portuguas e Ili-2-
b, versdo em espanhol.
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6. REVISAO DA RES. GMC N° 78/94 “REGULAMENTO TECNICO DE
IDENTIDADE DO LEITE UHT”

Foi dada continuidade ao tema, tendo como base o documentq de trabalho que
consta como Agregado VIl na Ata N°® 02/21 da Comissao de Alimentos.

A delegago do Brasil iniciou a reunido contextualizando as discussoes sotge o
tema, ressaitando a necessidade de hamonizagao dos dltimos dois pontos ainda
sem definicdo (definicao de Leite UHT e limites de acidez).

Em relag3o aos limites de acidez, a delegagédo do Brasil agradeceu o envio dos
dados de analises de leite UHT pelas delegacGes da Argentina e do Uruguai,
possibilitando melhor anglise da situacdo, e consequentemente a sua
apresentacao de posicio de concordincia com limites entre 0,10 e 0,16g de
acido latico / 100mL. Desta forma, houve consenso entre todas as delegacdes
quanto a estes limites de acidez para todas as categorias de leite UHT presentes
na norma (integral, semidesnatado e desnatado).

proposta de redag3o para avaliagio dos demais Estados Partes. A delegacio da
Argentina também apresentou nova redacdo, que ja havia sido apreciada pela
delegacado do Uruguai, quando do envio por correio eletrdnico. A delegacio do
Paraguai sugeriu uma nova proposta considerando as duas redacbes propostas

(Argentina e Brasil) e apds discussio intema de cada pais, houve consenso na
£~ redagio entre todos os Estados Partes.

Na sequéncia, a delegagdo do Uruguai prop6s a incluséo do “Citrato de Sédio”™
no item 5.1 (Aditivos) da proposta de Resolugdo, considerando a Resolugao
GMC 135/96 que aprovou a inclusio deste aditivo com fungso de estabilizante.
As delegagbes da Argentina, Brasil e Paraguai concordaram com a proposta.

A delegacao do Brasil lembrou sobre a retirada da letra “b" do item 4.2.2.2 na

cx'n‘muta da proposta, ja acordada previamente. A delegagao da Argentina também
ja havia indicado essa necessidade no documento enviado por correio eletrénico.
As delegagbes de Uruguai e Paraguai acordaram pela exclusio deste item.

Acordados todos os pontos colocados em discussido pPara a revisao da
Resolugdo GMC N° 78/94 por todos os Estados Partes, o projeto de Resolugao
consensuado se eleva a consideragao dos Coordenadores Nacionais. Agregado
lli-3-a versdo em espanhol e i-3-b, versdo em portugués.

7. ELABORAGAO DE RTM SOBRE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONT AL

A delegagio do Brasil iniciou a reuniao contextualizando as discussées sobre o
tema, relatando as discussées realizadas durante a videoconferéncia ocorrida

no dia 6 de agosto de 2021. A Ata da videoconferéncia consta como Agregado
VIIL
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j i ja m e trocaram
A delegagdo do Brasil mencionou que 0S paises Ja apres'eri:tianr'and T i otapd
informagoes técnicas sobre suas propostas e que é necessa it
de negociagao para avaliar a possibilidade de se alcangar

e 0S
Expressou, nesse sentido, que seria importante conhecer 0s pontﬁ:re:l cqe':1 i
paises poderiam aceitar alteragfes em suas propostas para ava
para uma possivel proposta de consenso.

A delegacdo da Argentina reiterou a situagio aprpsentada na ;deoc&r)‘nfe.re_nc:
sobre 0 avango na tramitagao do processo legislativo sot:tre rotu g?.m umaonr
frontal no pais, mencionando diferengas do texto do Projeto de Leie a P opostadeste
apresentada na Comissao de Alimentos. Expresspu_ que, em fungao d
contexto, ndo poderia manifestar posicionamento, principaimente em relagao ao
alcance da normma e o perfil nutricional.

As demais delegagies manifestaram compreensdo em relacao é. situagao
esclarecida pela delegacdo da Argentina e manifestaram concordancia de que
para a harmonizagdo do tema é necessario que 0S paises ﬂexibilize‘m suas
posicoes de alguma forma e que isso requer que as posi¢ées de cada pais sejam
concretamente apresentadas.

A delegacao do Paraguai informou seu compromisso em harmonizar o tema. Em
relacao ao simbolo, optou por descartar a proposta do octégono vermelho, em
fungao do cenario da discussao no MERCOSUL. Destacou que realizou outro
estudo para avaliar a preferéncia em relagio aos dois simbolos propostos pelos
demais paises para rotulagem nutricional frontal: o octégono preto e a lupa.

A delegagao do Paraguai apresentou o resultado da pesquisa realizada que
consta no Agregado IX e se manifestou favoravel ao octégono preto
considerando os resultados apresentados.

A delegacéo da Argentina informou que em relag3o ao simbolo ndo ha diferenga
entre a proposta apresentada pela Argentina na Comisszo (octégono preto) e o
Projeto de Lei em tramitagdo no Congresso. Mencionou que a definicdo do
o/simbolo proposto considerou, além das evidéncias existentes sobre o simbolo
adverténcia, pesquisa efetuada no pais pelo Ministério da Salide
contemplando- desfechos relacionados a compreenséo das informagdes pelos
consumidores, comparando o modelo de GDA com cores e GDA monocromatico

vermelho com o octégono preto. Os estudos apresentados serao compartithados
com as demais delegagoes.

A delegagdo do Brasil reiterou seus comentarios expressos em reunides
anteriores, em relagdo ao desenho de estudos para avaliar a efetividade dos
simbolos. Salientou que os desfechos devem avaliar a compreensio dos
simbolos pelos consumidores em detrimento da preferéncia, tendo em vista que
a avaliagdo da preferéncia do usuario nio permite avaliar a efetividade da
% compreensao das informagdes nos diferentes simbolos. Salientou ainda que o

simbolo proposto pelo Brasil ndo foi obieto do
Argentina. [ estudo apresentado pela
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A delegagdio do Uruguai expressou que o Dec.reto vigente- mdnc:‘atea :2:::;09?: g:gg
octégono preto, considerando os estudos realizados previamente  oorato
do mesmo. A justificativa foi apresentada junto com q 9presenta(;ag e o
que consta como Anexo VI-b junto a Ata da Reunido LXX da Comt

Alimentos. '
Quanto ao prosseguimento das negociagoes, a delegagao do Brasil n:an[fes;g:
que nao ha, no momento, proposta concreta de tqdps os paises em re agao o
principais pontos do tema, em fungao do cenario mts_,'n_m ap[esentg o ‘F”vel
delegacdo da Argentina. Expressou que nestas condigdes nao seria via
discutir qualquer possibilidade de flexibilizagdo em sua proposta.

A delegacdo do Paraguai concorda com 0 posicionanr!ento do Brasil de que as
posicdes tém que ser concretas para que possa avaliar qualqygr alteragf\o na
posi¢do ja apresentada. Destacou preocupagdo em relagdo a informacio da
Argentina a respeito do Projeto de Lei, especialmente em relagdo ao perfil de
nutrientes por se tratar de um ponto estrutural do regulamento. Da mesma forma,
expressou sua preocupacao, tendo em vista o novo cendrio que esta se
configurando com o cumprimento dos prazos estabelecidos para a conclusao do
RTM sobre Rotulagem Frontal, previsto para dezembro deste ano. Reiterou a
importancia para o pais da harmonizagio desta regulamenta¢do no dmbito do
MERCOSUL.

A delegagéo do Uruguai informou que também tem interesse em prosseguir na
harmonizagao e entende que para avanegar, as quatro delegagoes devem estar
em iguais condigGes de tomar deciso, pelo que 0 mais oportuno seria aguardar
que a delegagdo da Argentina possa expressar posicao.

A delegagdo da Argentina expressou que compreende a posicao das demais
delegacoes, ainda que entenda que sua situagcdo nao impede que as demais
delegacbes troquem comentirios sobre os pontos em que poderiam ter
flexibilidade para chegar a um consenso, além de que seria possivel efetuar a
discussdo dos demais pontos, ainda que sejam aspectos menos relevantes do
regulamento.

Frente a todas as consideragoes, as delegacdes concordaram que nao haveria
condigbes praticas para dar seguimento as discussdes sobre 0 tema neste
momento. O documento de trabalho continua sendo o que constou como
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A J E INCLUA A
. ORACAO DE UM ATO NORMATIVO UNICO QU
8 Eté?lmmgMACﬂo HARMONIZADA NO MERCOSUL EM MATERIA g:
ADITIVOS ALIMENTARES E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA, C
EXCEGCAO DOS AROMATIZANTES

Continuou-se com o tratamento do tema tomando como base o documer_lto _de
trabatho que constou como Agregado X & Ata 02/2021 defta Comlssgo.
agregando os comentarios enviados previamente pelas delegac¢oes do Brasil e
Paraguai.

Foram discutidos 0 4mbito de aplicagdo e os pontos 3.2 justificativa de uso dos
aditivos alimentares, 3.4 inclusdo de uma nova fungao, 3.5 Boas praticas para o0
uso de aditivos alimentares, 3.6 transferéncia de uso dos aditivos alimentares e
0 Anexo A Parte | - definicio de fungbes de aditivos alimentares e Parte Il —
definicio de fungdes de coadjuvantes de tecnologia.

A delegacao do Brasil se comprometeu a apresentar uma posicao em relagao ao
ponto 3.1 seguranca de uso dos aditivos de forma a simplificar. Também
apresentara uma proposta em relagéo aos principios de uso de coadjuvantes de
tecnologia.

As delegacdes acordaram tratar na préxima reuniao os pontos 3.1, 4 e os demais
pontos que ficaram pendentes tratados nesta reunio.,

O documento de trabalho resultante da reunido consta como Agregado XI.

9. ELABORACAO DE REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL SOBRE
SILICONES = DESTINADOS A ELABORAGAO DE MATERIAIS,

EMBALAGENS, REVESTIMENTOS E EQUIPAMENTOS EM CONTATO
O.- COM ALIMENTOS

Deu-se continuidade 3 elaboragdo do regulamento tomando come base o
documento de trabalho que constou como Agregado XI- a e b a4 Ata N° 02/21
desta Comiss3o.

As delegacdes trocaram informagGes e referéncias sobre a lista positiva de
cargas e aditivos e decidiram unificar as tabelas de forma a conter aditivos,
cargas e aditivos para cargas.

As delegagtes acordaram avaliar os distintos métodos de ensaio para migracio
total com a finalidade de definir a metodologia analitica e estudarao a referéncia

apresentada pela delegagdo de Argentina. Essa avaliacdo subsidiar4 a decisio
quanto a pertinéncia do ensaio de extraiveis.

A delegagao do Brasil enviou metodologia de ensaio de perdxidos baseada em
norma ABNT e informou que pretende realizar validagio do método para a matriz
de material em contato com alimento. As demais delegagées seguirao avaliando

metodologia sera incluida no regulamento.
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Foram listadas ao final do documento as substéncia_s que séo utilizadas Gp}\adré
revestimento de papel, que deverao ser incluidas na lista positiva da Res.
N° 40/15.

O documento de trabalho resultante da reunido consta como Agregado Xil-a
versao em espanhol e Xil-b versdo em portugués.

10.REVISAO DA RES. GMC N° 46/06 “DISPOSICOES PARA EMBALAGENS,
REVESTIMENTOS, UTENSILIOS, TAMPAS E EQUIPAMENTOS
METALICOS EM CONTATO COM ALIMENTOS

Deu-se continuidade ao tratamento da segunda parte da revisdo da Res. GMC
N° 46/06, tomando como base o documento de trabalho que constou como
Agregado XIl - a e b da Ata N° 02/21 desta Comissdo.

As delegacdes finalizaram a tabela de agos inoxidaveis e acordaram os pontos
referentes as ligas de ago inoxidavel com revestimento, a autorizagio do aco
carbono sem revestimento e a exclusio do cobre do item de impurezas.

As delegagoes elaboraram uma nova proposta de redag3o para o item referente
a0 uso de aluminio sem revestimento, baseada nas propostas das delegactes
da Argentina e do Brasil, ficando pendente acordar o item referente ao
armazenamento de alimentos muito acidos ou muito salgados.

A delegag@o do Brasil continuara avaliando intemamente o item referente &
passivag¢ao, considerando o esclarecimento de que a proposta apresentada pela

delegacéo da Argentina se refere a todos os metais e revestimentos metélicos e
nao somente as folhas de flandres.

O documento de trabalho resultante da reuniso consta como Agregado XHl-a
@veméo em espanhal e XHil-b versao em portugués.

11.QUANTIFICACAO DOS AVANCES NAS ATIVIDADES E NOS

DOCUMENTOS DE TRABALHO PREVISTOS NO PROGRAMA DE
TRABALHO 2021 - 2022

O quadro com o Grau de Avango consta como Agregado XIV.

12.0UTROS

Revisdo da Res. GMC N° 46/03 "RTM sobre Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados*

Com base no acordado na reunigo anterior, na presente reunidio nio se deu

tratamento ao tema. As delegagGes acordaram retomar o tratamento do mesmo
na proxima reunio ordinaria da Comiss3o.
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Revisdo da Res. GMC N° 50/97, 08/06, 09/06, 02/08 e 63/18

A delegacdo do Brasil apresentou uma proposta de Projeto de Resolugéo para
atualizar as normas de aditivos conforme pedidos de revisdo acordados nos
Coordenadores Nacionais. O documento consta como Agregado XV.
13.SOLICITACAO DE EMENDA AO PROGRAMA DE TRABALHO 2021-2022
A Comissao de Alimentos identificou que as revisdes das R&s:_:lugf?es GMC N°
50/97, 09/06 e 80/94, aprovadas pelos Coordenadores Nacionais conforme

consta na Ata N° 03/20, nio constaram no Programa de Trabalho 2021-2022,
pelo qual salicita sua inclusao.

14. AGENDA DA PROXIMA REUNAO

A Agenda da préxima reunido consta como Agregado XVI.

LISTA DE AGREGADOS

Os Agregados que fazem parte da presente Ata s30 os seguintes:

Agregado | Lista de Participantes
Agregado Il Agenda da Reunido

Agregado Il 1-a Projeto de Resolugéo - RTM sobre uso de amidos em
o queijos de muita alta umidade - versao em espanhol
e 1-b Projeto de Resolugdo - RTM sobre uso de amidos em

queijos de muita alta umidade - versio em portugués

2-a Projeto de Resolugdo - RTM de atribui¢do de aditivos
alimenticios e coadjuvantes de tecnologia para a categoria
de alimentos 1. produtos lacteos - versiio em espanhol

2-b Projeto de Resolugédo - RTM de atribuicao de aditivos
alimenticios e coadjuvantes de tecnologia para a categoria
de alimentos 1. produtos lacteos - vers3o em portugués

3-a Projeto de Resolugio - RTM de identidade & qualidade
do Leite UHT - versao em espanhol

3-b Projeto de Resolugdo - RTM de identidade e qualidade
do Leite UHT - versao em portugués

Agregado IV Documento de Trabalho da Revisdo da Res. GMC N°
12/11 :
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Agregado V Documento de Trabalho da Revisdo da Res. GMC N°
26/03

Agregado VI a- Ata da videoconferéncia sobre aditivos para
produtos lacteos
b- Documento de Trabalho sobre aditivos para
produtos lécteos : —

Agregado Vi Formulario de pedido de revisao sobre Diéxido de Titanio

Agregado VIH Ata da videoconferéncia sobre rotulagem nutricional
frontal

Agregado IX Apresentagdo do Paraguai sobre pesquisa a respeito do
simbolo da Rotulagem Nutricional Frontal

Agregado X Documento de Trabalho em portugués sobre elaboragéo
de RTM sobre rotulagem nutricional frontal

Agregado XI Documento de trabalho sobre ato normativo (inico sobre
aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia.

Agregado XlI a-  Documento de trabalho sobre silicones — versioc em
espanhol
b-  Documento de trabalho sobre silicones — versao em
portugués

Agregado Xill a-  Documento de trabalho sobre Revisio da Res.
GMC N° 46/06 — versao em espanhol
b- Documento de trabalho sobre Revisio da Res.
GMC N° 46/06 — versdo em portugués

Agregado XIV Grau de Avanco

Agregado XV Proposta de Projeto de Resolu¢do para Revisdo da Res.

/__{SMC N° 50/97, 08/06, 09/06, 02/08 e 63/18
Agregado /(VI }genda da préxima Reunido
Pela delegacdo da Argentina Pela delegagio do Brasil
Lucia Jorge Tiago Rauber

Pela delegagao do Paraguai
Zuny Zarza

Beladelegagio do Urugual
Pedro Friedrich
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